La vinaigrette : &
est-ce un mélange
impossible ?

Doit-on respecter un ordre pour mélanger
les ingrédients d’une sauce vinaigrette ?
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A La manipulation

Dans la premiére vinaigrette, il y a des bulles

de vinaigre dans I'huile et on peut voir des petits
grains de sel qui ne se sont pas dissous.

Dans la deuxiéme, on obtient une belle sauce sans
bulles ni grains de sel visibles. Dans la troisiéme,
Uhuile et le vinaigre ne restent pas mélangés.

Le vinaigre et I'huile ne peuvent pas se mélanger
entre eux s’ils ne sont pas aidés par la moutarde,
qui s’accroche a l'un et a 'autre. C’est donc la
moutarde qui permet de lier 'huile au vinaigre. Le
sel se dissout bien dans le vinaigre, mais pas dans
huile.

Pour obtenir un mélange réussi, il faut donc suivre
la deuxiéme recette.
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